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METZGEREI
offiziell führen und mit diesem für sich

werben darf. Die oben genannte Metzgerei wird
mit PIGOUR-Schweinen beliefert.

Das PIGOUR-Programm zeichnet sich aus durch:

- Regionalität aus Westfalen-
- Externe, neutrale und qualifizierte Kontrollen-

-Natürliche und artgerechte Haltung in modernen sauberen Stallungen-
-Gesunde vitale Schweine-

-Fütterung mit heimischen Schrot und Korn-
-Verzicht auf Tiermehle, Wachstumsförderer, antibiotische Zusätze,

Importfuttermittel und Gentechnik-
-Kurzer schonender Transport-

-Schlachtung in Bio und Neuland zertifiziertem Schlachthof-
-Handwerkliche Veredelung in Ihrer Metzgerei-

-Lückenlose Kühlkette und eine fachliche Verarbeitung unter höchsten
hygienischen Standards-

Datum

Dieses Zertifikat ist solange gültig wie
PIGOUR-Schweine vermarktet werden.

C. Blennemann

ZERTIFIKAT

Mit diesem Dokument wird der Metzgerei

bescheinigt, dass sie von nun an den Titel

A&T Fleischerei & Catering GmbH
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