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BEI ALTEKOSTER HAT QUALITAT TRADITION

Seit mehr als 50 Jahren liefern wir erstklassige Qualitatswaren aus der
eigenen Produktion, vom kleinen Buffet bei Ihnen zu Hause bis zum
Galaevent. In unserer Kiche werden alle Speisen frisch und liebevoll
zubereitet und zusammen gestellt. Wir legen groB3en Wert auf die
Qualitat unserer Produkte und beziehen unsere Ausgangsprodukte
und Rohwaren deshalb nur bei ausgewahlten Erzeugern und
Lieferanten aus der Region.

Genieflen Sie feierliche Stunden...

bei einem Fest, einer Veranstaltung oder auch einmal ohne
besonderen Anlass. Méchten Sie |hre Freunde oder Geschéftspartner
einmal so richtig verwdhnen?

Wir helfen Ihnen dabeil

Wir beraten Sie gerne, wenn sie unsere langjahrige Erfahrung nutzen
mochten, um eine professionelle Auswahl zu treffen.

Auf den folgenden Seiten méchten wir Ihnen eine
Auswahl unserer Speisen und Leistungen vorstellen.
Selbstverstandlich ist jedes Fest individuell und so
freuen wir uns darauf, Sie in einem persénlichen
Gesprach unverbindlich und kompetent zu beraten.
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efan Altekoster
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CATERING-EVENT-SERVICE

VOM VORSPEISENLOFFEL
Raucherforelle Krabbencocktail Lachsrdlichen
auf Kohlrabipuree
VORSPEISENSUPPEN
Rinderkraftbruhe CremesUppchen Brokkolirahmsuppe

mit Markkldschen, Eierstich
und Blumenkohl

Spargelcremesuppe

FINGERFOOD

von Waldpilzen

Tomatensuppe
mit Creme-fraiche

Blumenkohlsuppe

Canapes — Edle Happchen fur
groBes, belegt mit verschie-
dene Wurst- und Kasesorten,
Roastbeef, Raucherlachs,
Forellenfilet, Gronland Krabben

Schweinefilet-Medaillons
auf Rostbrot

Medaillons vom Schwein
am Spief

Mini-Pulled Chicken Burger
Mini-Schnitzel
Mini-Frikadellen

Mini-Frikadellen
mit Kéase geflllt

Kl. Hackballchen
im Knuspermantel

Pikante Rinderhackballchen
mit BBQ-Sauce

Hahnchenfilet im Krauter-
und Kokosmantel

KIl. Hahnchenschenkel

KI. Wraps, verschieden gefullt
KI. Wurstbrétchen
Hahnchennuggets
GefllgelspieBe
GeflugelspieBe “Hawaii®
Schinken-Melone-SpieBe
Pumpernickelwirfelchen
Dattel im Speckmantel
GoudaspieBe mit Obst
Roastbeefrolichen

Minipizzen

Garnelen im Kartoffelnest
ScampispieBe
Krabbencocktail im Martiniglas

Geréucherter Lachs
auf Kartoffelpuffer

Lachsh&ppchen im Bléatterteig
Spargelrélichen

Party-Landjager
frisch aus dem Rauch

Flammkuchenroélichen
Mozzarellasticks

Tomate/Mozzarella-Spiel3
mit frischem Basilikum

Camembert-Snack
Verschiedene Salate im Glas
Spaghetti Muffins

Chinesische Glasnudeln
am Spiel

Bifteki Rind
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SCHWEIN

Deftiger Krustenbraten vom
Jungschwein an Biersauce

Schweinebraten
verschieden gefullt

SpieBbraten mit Zwiebelsauce

Prager Grillschinken
mit Zwiebelsauce

Schweinefilet mit Champignon-
oder Pfifferlingsauce

Schweinefilet im Speckmantel
mit Gorgonzolasauce

Schweinefilet im Speckmantel
mit leckerer Erdnuss-Lauch-
sauce

Schweinefilettopf
in Rahmsauce

Schweinefilet im Speckmantel
mit Toscanasauce

RIND

Schweinerahmgeschnetzeltes
Spare Ribs

Zarte Schnitzel, hei3 aus der
Pfanne mit verschiedenen
Saucen, wahlweise mit Papri-
karahm-, Champignonrahm-,
Zigeuner-, Cognac-Pfeffer oder
Kése-Sahnesauce

Schnitzel mit Champignons
und Lauch Uberbacken

Eingelegte Sahneschnitzel
mit Salami, Kochschinken
und Champignons

Kl. Schnitzel mit Camembert
und Preiselbeeren

Pizza-Schnitzel, mit Koch-
schinken, Salami und Kase
Uberbacken

Kasseler mit Késesauce
Cordon bleu mit Kerbelsauce
Kl. Haxen mit Pfeffersauce
Schaschlikpfanne
Pfannengyros mit Zaziki

Ofenfrischer Fleischkéase
an glasierten Zwiebeln

HuttenspieB-Schweinefilet mit
Zwiebeln, Speck und Paprika
an pikanter Zigeunersauce

Pulled Pork Lasagne

Pulled Pork Uber 9 Std. in
der Firmenzentrale auf
niedrig Temperatur gegartes
und gerduchertes Schweine-
fleisch mit BBQ Sauce

Paprika-Ofenschnitzel

Rinderbraten aus
der Semmerrolle

Rinderbraten
mit BurgundersoBe

1a Rinderrouladen
in leckerer Sauce

Rinderfilet am Buffet geschnit-
ten, dazu Rotwein-Schalotten-
Sauce oder Gorgonzolasauce

KALB

Tafelspitz in
Sahnemeerrettichsauce

Rinder-Schmorsteak ,Ester-
hazy“ in eigener Sauce

Malzbiergulasch
vom Sauerlander Weiderind

Rindergeschnetzeltes
in Guinness-Sauce

Rouladengeschnetzeltes
mit Pfifferlingen

Sauerbraten aus der Rinder-
kugel mit herzhafter Sauce

Filetstreifen “Stroganoff* aus
dem ganzen Filet geschnitten

Rindfleischtopf mit Frichten

Ab 250 Personen bieten wir

Ihnen einen knusprig gebrate-
nen Ochsen vom SpieB an.

Kalbsmedaillons
auf Austernpilzen

Kalbsrouladen
mit Pfifferlings-Fullung

Kalbsgeschnetzeltes
,<Zuricher Art*
in Champignon-Rahmsauce

Kalbshaxe
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WILD & LAMM

Geschmorte Rehkeule
in Wildpfeffersauce

Hirschgulasch in Rotwein
geschmort

GEFLUGEL

Hasenkeule zart geschmort
im Rotwein-Zwiebel Sud

Hasenpfeffer nach alter
Tradition abgeschmeckt

Lammkeule mit frischen
Krautern & Knoblauch
gebraten

Hahnchen- oder Putenschnitzel

Putengeschnetzeltes “Curry-
rahm” mit Ananas und Pfirsiche

Putenmedaillons mit
Mandelkruste auf Blattspinat

Puten-Chili mit Paprika

Hahnchenbrustfilet

im Knuspermantel wahlweise
mit Frichte-Curry-, Krauter-,
oder Zwiebelsahnesauce

Hahnchenbrustfilet auf
Blattspinat mit Mozzarella

FISCH

Hahnchenbrustfilet im Speck-
mantel mit Paprikarahmsauce

Hahnchenbrustfilet
mit Rahmsauce

Hahnchenbrustfilet mit
Gnocchi und Blattspinat

Hahnchenbrustfilet an Curry-
Sahnesauce mit Bananen
und Pfirsiche

Hahnchenbrustfilet mit Tomate
und Mozzarella Uberbacken

Gefllltes Hahnchenbrustfilet
,Elsasser Art"

Zitronenhahnchenfilets
mit Thymian

Hahnchenbrust Gourmet
mit einem Topping aus
Sauce Hollandaise und
grinem Spargel

Entenbrust an
Preiselbeersauce

Entenkeulen
mit Rotwein-Zwiebelsauce

Ganzer Lachs am Stlick aus
dem Ofen, vor Ort tranchiert
dazu WeiBweinsauce

Gebackener Lachs
in Senf-Dill-Sauce

Lachsfilet auf Blattspinat

Lachsfilet in WeiBweinsauce

Edelfischgratin

Seezunge in Butter gebraten
Seeteufel auf bretonische Art
Scholle knusprig gebraten

Zanderfilet auf
gerahmten Blattspinat

Rotbarschfilet
an WeiBweinsauce

Seelachsfilet “mediterran”

Pangasiusfilet
an heller Zitronensauce

Scampi-Lachs-SpieBe
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CATERING-EVENT-SERVICE

PASTA

Penne al Forno

Spaghetti Bolognese
oder Carbonara

Bandnudeln
mit Lachssahnesauce

BEILAGEN

Grine Bandnudeln
mit Hahnchenfleisch

Lasagne
Lasagne mit Thunfisch

Lasagne ,Vegetarisch*

Lachs-Spinat-Lasagne

Tortellini in
Kase-Schinkensauce

Wok-Nudeln mit Pute
und GemUse

Altekosters Kartoffelgratin
Réstiauflauf
Schwedische Ofenkartoffeln

Bratkartoffeln mit Speck
und Zwiebeln

Salzkartoffeln
Rosmarinkartoffeln
Kartoffelplree
SuBkartoffelgratin

SuBkartoffelplree exotisch
abgeschmeckt mit Kokosmilch

Lauchkartoffeln Uberbacken

Kartoffel-Brokkoli-Gratin
mit Raucherlachs

Kl. Pfannenkartoffeln
Folienkartoffeln mit Sour Cream

Kartoffelauflauf
mit Paprika in Sahne

Kartoffel-Apfel-Auflauf
mit Camembert

Gefullte Kartoffeln Lorraine

Sauerlander Potthucke

Mandelkroketten
Roéstinchen

Gnocchi an leichter
Bechamelsauce

Gnocchi-Thunfisch-Auflauf
Schupfnudeln
Semmelknddel
Kartoffelknddel
Butterspatzle

Kasespatzle

Butterrei
und Curry Kroketten utierreis
Curryreis
GEMUSE
Blumenkohl Frische Champignons Rahmkohlrabi
Brokkoli geschmort ZucchinigemuUse
PrinzesBbdhnchen Blattspinat KaisergemuUse
im Speckmantel Romanesco S .
ommergemuse
Rosenkohl Rotkohl Leipziger Allerlei
Erbsen Rosenkohl-Schinken-Auflauf Speckbshnchen
Fingermo&hren Sauerkraut Griinkonhl
Spargel grtin oder weil3 Rahmwirsing Spitzkohl
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CATERING-EVENT-SERVICE

SALATE
Eisbergsalat mit Waldorfsalat Verschiedenes
Joghurtdressing Rohkostplatte aus dem Glas
Krautsalat Tortellinisalat mit

Karibischer Krautsalat
Nudelsalat
Schnittnudelsalat Essig/Ol
Kartoffelsalat

Hirtensalat mit Schafskase

KALTE PLATTEN - MAL EDEL, MAL HERZHAFT

Edelfischplatte
Raucherlachs, Graved Lachs,
Forelle, Scampi und Aal -
Feinstes aus Neptuns Reich
mit Meerrettichsahne und
Kaviar ausdekoriert.

Italienische Antipasti
Verschiedene Gemduse sanft
mit Krautern geschmort, mit
Olivendl und Balsamicoessig
abgeschmeckt.

Hausmacher Platte

Von Kochmett Uber Leberwurst

bis hin zur Sulze, hier wird
deftig rustikal angerichtet, mit
Cornichons und Tomaten.

Schichtsalat
Krabbensalat

Couscous-Salat mit
Karottenwdrfeln und
Kichererbsen

Zucchini-Salat

Schleifennudelsalat

getrockneten Tomaten
Feiner Currygefligelsalat

Waldorfsalat mit
Hahnchenbrustspiel

Rucolasalat mit Cherrytomaten
und GarnelenspieBe

Schinken — Melone
Saftige Honigmelone mit aro-
matischen Parmaschinken.

Réucherfischplatte
Rauchlachs, Forelle, Makrele,
Heilbutt, goldgelb gerauchert,
verfeinert mit Kaviar und Sah-
nemeerrettich.

Késeplatte

Internationale Kasesorten

mit Trauben und frischen Brot,
garniert mit Crackern und Salz-
stangen.

Zu allen kalten Platten
reichen wir einen
Partybrotkorb!
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Der Hingucker fur ihl:e
Feier: Unser nostalgischer

iswagen!
DESSERT Eiswag

Bayrisch Creme Joghurt-Mascarponecreme Frischer Obstsalat
mit Roter Grutze mit Cashews und Cranberrys

. Mango - Joghurt - Mousse
Herrencreme im Glas

. Banoffee Pie
Tiramisu

Mousse au Chocolate ) ) . Mandarinendessert
Tirami Spekulatius-Tiramisu

iramisu ) L
R T Rotk&ppchens Geheimnis
Creme brdlée mit karamel-

lisierten Rohrzucker, Bayerischer Apfelschmaus

Mascarponecreme vor Ort geflammt
mit Himbeeren

Spekulatius-Tiramisu

Rote Grutze mit Vanillesauce Unsere Desserts sind auch

Mascarponecreme mit . -
P Bratapfel mit Vanillesauce im Glas erhéltlich!

Zimtsternen im Glas

Gerne liefern wir lhnen

BACKWAREN rische Blechkuchen!
Partybrétchen, gemischt Baguette Ciabatta
Neutrale Partybrétchen Baguette mit Schinken Dekorbackwaren
Partybrétchenrad (30 Stk.) Baguette mit Zwiebeln nach Aufwand

ZUM ABSCHLUSS
Gute Bultter Hausgemachter Internationale

Griebenschmalz Késespezialitaten

Hausgemachte Krauterbutter

Hausgemachte Zwiebelbutter Brotkorb
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CATERING-EVENT-SERVICE

AUS DEM WURSTCHENSTAND ODER IMBISSWAGEN

Egal ob Polterhochzeit, Einweihungen oder Eréffnungsfeiern

Altekdsters Rostbratwurst

Gourmet Bratwurst mit
Blattspinat und Kése gefullt

Currywurst

Grillkoteletts

PARTYSUPPEN

Nackensteaks

Magere Steaks aus dem
Schweinertcken

Pommes Frites

Reibeplatzchen

Chili con Carne
Erbsensuppe

Gulaschsuppe

Gerne stellen wir lhnen auch

ein Grillbuffet zusammen!

Gyrossuppe
Gulaschsuppe
Chili con Carne

Chili sin Carne
(vegetarisch)

Farmersuppe

AUS DER RIESENPFANNE

Geschnetzeltes nach Wunsch
Rinderwurst
Bratkartoffeln

HEISSES AUS DEM OFEN

Fleischkase, fein
Zwiebelfleischkése

Kartoffelsuppe
mit Pfifferlingen

Kase-Lauchsuppe
Moéhren-Ingwer-Suppe

Kdrbiscremesuppe
mit Kokosmilch und Garnelen

Pizza-Suppe
Broccolicremesuppe

Geflugelsuppe
mit Paprika und Mais

Cremesuppe mit Pastinaken

Kl. Pfannenkartoffeln mit Dip
Pfannengemduse

Asiatisches Pfannengemuse
mit Hahnchenbruststreifen

frische Champignons
mit Lauch und Zwiebeln

Brutzelfleisch mit Krautersauce

Pizzakase
Frikadelle

Gegrillte Hahnchenkeule
1/2 Hahnchen
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GRILL-EVENT

ALTEKOSTER

CATERING-EVENT-SERVICE

STELLEN SIE SICH IHR GRILLBUFFET ZUSAMMEN

Altekdsters Rostbratwurst,
aus eigener Herstellung

Rostbratwurst mit Chili

Gourmetbratwurst
mit Blattspinat und Kése

Grobe Bratwurst ,Grilli*
nach altem Hausrezept

Kéasegriller

Krakauer, frisch
aus dem Rauch

Bratwurstschnecke
Grillkoteletts
Hacksteaks

Schweinenackensteaks
a la Minute zubereitet,
in Krautermarinaden

Wurzig marinierte magere
Schweinelachssteaks

Moink Balls
Honig-Chili BBQ Spare Ribs

Mit Buchenholz betriebene Grill

Kostliches Fleisch, Gemiise und
andere Raritaten!

platte:

Zarte Schweinefilet-SpieBe

Rinderhuftsteaks in wurziger
Western-Marinade

GeflugelspieBe
mit Safran-Marinade

Grillfackeln
mit Paprika-Marinade

FeuerspieB Budapest mit Ba-
con und Paprika

Garnelen-Rindfleisch-SpieBe
Scampi-Lachs-SpieBe

Zanderfilet auf Blattspinat
in der Alutasche

In Knoblauch marinierte
Scampi-SpieBe

Flammlachs, nach Finnischer
Tradition Uber Buchenholz
gerauchert mit Krautercreme
im Roggenbroétchen

oder in der Schale

Mango-Halloumi-Spielle

Aus unserem Smoker:

Pulled-Pork tber 9 Std. in

der Firmenzentrale auf niedrig
Temperatur gegartes und
gerauchertes Schweinefleisch
mit BBQ Sauce

Pulled Veal (Kalbsfleisch)
Pulled Turkey (Putenfleisch)

Rumpsteaks vom Black Angus
in gruner Pfeffer-Marinade

ganze Rinderschulter vor Ort
vom Fleischermeister tranchiert
an Pfeffersauce

Premium Beef Brisket
aus Nebraska / USA
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aus unsere
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BEILAGE

Pfannengemduse
Gemusegrillspiel

Geschmorte Champignons
mit leckerer Kréutersauce

SuBkartoffelpommes

SALATE

Pfannenkartoffeln
mit Sour Cream

Kartoffelwedges
Gegrillte Maiskolben mit Butter

Blumenkohl im Backteig
dazu Krauter-Sauce

Rosmarinkartoffeln
in Olivendl geschwenkt

Mini-Baked Potatos
mit Sour Cream

Bratkartoffeln
mit Speck und Zwiebeln

Frischer Eisbergsalat
mit Joghurt-Dressing

Tomatensalat mit kleinen
Zwiebelwrfeln und frischen
Krautern

Knackiger Rucolasalat
mit Cherrytomaten und
Parmesanspénen

an Balsamisco-Dressing

ZUM ABSCHLUSS

Flamenco-Mischsalat &
Al Capone Mix mit Dressing
nach Wahl

Bruschetta Salat

Griechischer Bauernsalat
mit Feta

Gartenfrische Rohkostsalate

Sonnengereifte Tomaten mit
[talienischem Mozzarella und
frischem Basilikum

Chili-Mangosalat

Hausgemachter Nudelsalat
Essig / Ol

Exotischer Krautsalat

Ofenfrische Brot-
und Brétchen-
sorten im Korb

Hausgemachte
Kr&uterbutter

hausgemachte
Zwiebelbutter

WWW.ALTEKOSTER.DE

verschiedene
Dips und
hausgemachte
Grillsaucen

Antipastiaus-
wahl, in Krauter
und Knoblauch
eingelegtes Ge-
muse

Desserts nach
Wahl im Glas
serviert
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MENUVORSCHLAG

zB. fur Hochzeiten, Geburtstage, Familienfeiern

VORSPEISEN

Garnelen im Kartoffelmantel
frittiert mit raffiniertem Dip

Melonenschiffchen a la
Venedig mit Hausgemachtem
Knochenschinken

HAUPTSPEISEN

Sonnengereifte Tomaten mit
[talienischem Mozzarella und
frischem Basilikum

Chicken-Wraps mit zartem
Hahnchen und orientalischen
Gewdlrzen

zarte Medaillons vom Schwein
an einer leckeren Erdnuss-
Lauchsauce oder alternativ

in einer Rahmsauce mit
frischen Champignons

BEILAGEN

Fangfrisches Lachsfilet an
einer WeiBweinsauce

Altekodsters 1a Rinderrouladen
mit leckerer Sauce

gefulltes Hahnchenbrustfilet
,Elsésser Art*

Schwedische Ofenkartoffeln

Butterspatzle

GEMUSE

Gnocchi an leichter
Bechamelsauce

Mediterranes Tomaten-
Mozzarella-Gratin

Romanesco
mit Sauce Hollandaise

Karamellisierte
Fingermo&hrchen

Blattspinat mit Bacon

Prinzessbéhnchen
im Speckmantel

Rosenkohl am Spief3

Frischer Spargel (Saison)
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SALATE
Frischer Eisbergsalat mit Knackiger Rucolasalat Marktfrische Rohkostsalate
Joghurt-Dressing mit Cherrytomaten und
Balsamico-Dressing
ZUM ABSCHLUSS
Ofenfrische Brot- und GoudaspieBe mit Obst Hausgemachte Krauterbutter

Brotchensorten im Korb

DESSERT
Panna Cotta mit frischen Erd- Mascarponecreme Mango-Joghurt-Mousse
beeren im Glas (Saison) mit Himbeeren im Glas im Glas
MITTERNACHTSSNACK

Altekosters Currywurst mit
Hausgemachter Currysauce
dazu ofenfrisches Brétchen

TITINIY
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Sie haben individuelle Ideen?
Sprechen Sie uns an.
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MENUVORSCHLAG

KALT / WARM

Altekosters Currywurst mit Hausgemachter
Currysauce dazu ofenfrisches Brot

Mini-Schnitzel am Spie3
Kl. Hackbéllchen mit Mozzarella gefullt
Hahnchenfilet mit knuspriger Kokospanade

Orientalische Chicken-Wraps mit zartem
H&hnchen und orientalischen GewUrzen

KALT

Zarte Medaillons vom Schwein am Spief3
Geraucherter Lachs auf Kartoffelpuffer
Scampi-SpieBe

Mini-Schnitzel am SpieB3

Mini-Frikadellen am Spief3

Pikante Rinderhackballchen mit BBQ-Sauce
GeflugelspieBe

GeflugelspieBe ,Hawaii“ mit Ananas

Flammkuchenrélichen mit Rahm, Speck
und Zwiebeln

Mozzarellasticks

Garnelen im Kartoffelmantel frittiert
mit raffiniertem Dip

Ofenfrische Partybrétchen im Korb
Schnittnudelsalt Essig/Ol im Glas
Karibischer Krautsalat im Glas

Verschiedene Dips und Saucen

Melonenschiffchen a la Venedig
mit Hausgemachtem Knochenschinken

Sonnengereifte Tomaten mit Italienischem
Mozzarella und frischem Basilikum am Spief3

Reissalat mit Shrimps im Glas
Schnittnudelsalt Essig/Ol im Glas
Marktfrische Rohkostsalate

Ofenfrische Brot- und Brétchensorten im Korb
Hausgemachte Krauterbutter

Verschiedene Dips und Saucen
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ITALIENISCHES BUFFET

VORSPEISE

Vor Ort aus dem Pizzaofen frisch gebacken

Buscetta belegt mit...

- Kése & Tomatenwdrfeln, Feta-K&se & Spinat,
Kése, Salami und Paprikawurfeln

- K&se-Schinken Champignons am Spiel3
- Pizzabrotstangen mit Bacon und Rosmarin

- Garnelen im Kartoffelmantel
mit raffiniertem Dip

Melonenschiffchen a la Venedig
mit hausgemachten Knochenschinken

Tomate-Mozzarella mit Basilikum am Spief3

HAUPTGANG

Ganzer Lachs am Stlck, hei3 aus dem Ofen,
vor Ort tranchiert dazu leckere WeiBweinsauce

LSurf & Turf” zartes Medaillon vom Schwein
mit Garnele am Spief3

Fleischrolichen ,Saltimbocca” gefullt mit Salbei,
Schinken und Kése in einer leckeren WeiBwein-
Sahnesauce

Hahnchenbrustfilet im Bacon-Mantel an einer
feinen Gorgonzola-Champignonsauce

gegrillte Hahnchenbrust an einer feinen Kase-
Tomatensauce verfeinert mit edlen Krautern
aus der Toskana

WWW.ALTEKOSTER.DE

BEILAGEN
Mediterranes Tomaten-Mozzarella-Gratin
Gnocchis an einer leichten Bechamelsauce

Rosmarinkartoffeln

GEMUSE
Karamellisierte Fingerméhrchen mit Pinienkerne

Grillgemuse sanft mit Krautern geschmort

SALATE

Rucolasalat mit gehobeltem Parmesan
in weiBem Balsamico

Zucchinisalat
Hirtensalat mit Schafskase

Marktfrische Blattsalate mit Joghurt-Dressing

ZUM ABSCHLUSS

ofenfrisches Baguette und Ciabatta-Brot
mit hausgemachter Kréauterbutter

verschiedene Késevariatonen

DESSERT
Mascarponecreme mit frischen Frichten im Glas

Panna Cotta mit frischen Erdbeeren im Glas
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VOM VORSPEISEN BUFFET

Kartoffelsuppe mit Pfifferlingen
dazu frisches Baguette

Canapes mit frischem Lachsfilet und
Hausgemachtem Bauernschinken

Bayrischer Obatzter mit Camembert
und feinen Zwiebeln

HAUPTGANG
Wildschweingulasch an Rotweinsauce
Kalbsgeschnetzeltes mit Steinpilzen

Zart Rosa gebratene Entenbrust
an Honig-Ingwer-Jus

Spanferkelbraten mit Biersauce

BEILAGEN
Bretzenknddel
Hausgemachte Kasespétzle

Pfannenkartoffeln, vor Ort gebraten

GEMUSE
Rahmwirsing
Speckbodhnchen

Rotkohl aus der Soester Bérde

BAYRISCHER ABEND VORSCHLAG 1

SALATE
Backhendlsalat

warmer Speckkartoffelsalat

ZUM ABSCHLUSS

reichhaltige Brot- und Brétchenauswahl
mit Brezeln ergadnzen das Buffet

Griebenschmalz und gute Butter

DESSERT
Bayrischer Apfelschmaus an Vanillesauce

Bratapfel mit Vanillesauce

MITTERNACHTSNACK

GroBe Auswahl an Internationalen
Kasespezialitaten

Hausmacher-Platte, von Kochmett Uber
Schinkenspezialitaten bis hin zur Stlze

ofenfrische Brot-und Brétchensorten im Korb

WWW.ALTEKOSTER.DE
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BAYRISCHER ABEND VORSCHLAG 2

VOM VORSPEISEN BUFFET

Bayrischer Obatzter mit Camembert
und feinen Zwiebeln

HAUPTGANG

Deftiger Krustenbraten vom Jungschwein
an Dunkelbiersauce

Gegrillte Mini-Haxen mit leckerer Pfeffersauce

ofenfrischer Fleischkése an glasierten Zwiebeln
mit stBem und scharfen Senf

Malzbiergulasch vom Sauerlander Weiderind

BEILAGEN
Bratkartoffeln mit Speck und Zwiebeln
Hausgemachte Kasespéatzle

Kartoffelstampf

OCHSE VOM SPIESS

GEMUSE
Rotkohl aus der Soester Bérde

Sauerkraut auf westféalische Art

SALATE
WeiBkrautsalat, mit und ohne Kimmel

warmer Speckkartoffelsalat

ZUM ABSCHLUSS

reichhaltige Brot- und Brétchenauswahl
mit Brezeln erganzen das Buffet

Griebenschmalz und gute Butter

DESSERT
Bratapfel mit Vanillesauce

Spekulatius-Tiramisu

Ab 250 Personen bieten wir lhnen einen knusprig gebratenen Ochsen vom Spiel3 an.

.

WWW.ALTEKOSTER.DE
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DIESES JAHR FREITAG + SAMSTAG W
1 FREITAG 20. DEZEMBER il
}/f ODER SAMSTAG 21. DEZEMBER 2019 e
/ b HUBERTUSHALLE NIEDERENSE _,ﬁ' _
IR 55 € PRO PERSON* i
/|| Und alle feiern mit: Handwerker, Firmen, Kegelclubs, Sfammtische, '1 '“{

w olle die noch einen passenden Ort fur ihre Weihnachtsfeier sucH

| Weihnachtliche Dekoration, eine tolle Lichtshow
|J 'und ein DJ sorgen fur beste Partystimmung!

}ﬁ”ﬁ )
L

I \

A

L

Unser Angebot:
* reichhaltiges Buffet
* inklusive Salatauswanl | _" ‘
» Dessertvariationen |
» groBe Getrankeauswahl il
* Tischreservierung | 'M ‘
Einlass ab 19:30 Uhr {11

Veranstaltungsende: 02:30 Uhr
*(inkl. 19% MwsSt.)

Jetzt anmelden, die Teilnehmerzahl ist begrenzt!

{ 110 00

WWW.ALTE K(").STER.DE
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MENUVORSCHLAG WEIHNACHTSFEIER

VORSPEISEN
Vorspeise als Flying Food
-frisch vor Ort aus dem Pizzaofen gebacken-

Flammkuchen und Mini-Pizza, Serviert
auf dem Holzbrett

HAUPTSPEISEN

Hahnchenbrustfilet an Curry-Sahnesauce
mit Pfirsichen und Bananen

Saftiger Rinderschmorbraten
vom Sauerlander Farse
an Gluhweinsauce

zartes Schweinefilet an Lebkuchen-Jus

Eingelegte Sahneschnitzel mit Kochschinken
und Champignons

BEILAGEN

Kartoffel-Apfel-Auflauf mit Camembert
Uberbacken

In Butter geschwenkte Eierspatzle

Rosmarinkartoffeln, in Olivendl gebraten

GEMUSE
Klassischer Apfel-Rotkohl

Blanchierte PrinzeBbdhnchen herzhaft
mit Speck ummantelt

Gehobelter Spitzkohl
in cremiger Rahmsauce

Rosenkohl-Schinkenauflauf

SALATE

Flamenco-Mischsalat und Al Capone-Mix
mit Dressing nach Wahl

Waldorf-Astoria-Salat mit Mandelsplittern
und erfrischenden Mandarinen

DESSERT
Rotkdppchens Geheimnis im Glas
Spekulatius Tiramisu im Glas

Mousse au Chocolat im Glas

WWW.ALTEKOSTER.DE
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PARTY LOCATION GESUCHT?

Es kommt nicht nur darauf an, mit wem Sie feiern, sondern auch wo!

Die richtige Location muss zur Veranstaltung passen! Feiern Sie z.B. im Kraftwerk-Event Wickede, im
Kunstwerk Neheim, in der SchloBscheune Sundern-Amecke oder ... - sprechen Sie uns einfach an, Herr
Altekoster berat Sie gerne.

KRAFTWERK-EVENT, WICKEDE

o e
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Obwoh! wir an Raumlichkeiten

"] fir Parties und Events einiges

zu bieten haben, sind wir doch
standig auf der Suche nach
L,neuen Moglichkeiten®

Sie haben eine Hutte, Halle
oder einen Saal, die wir fur
unsere Feste mieten konnen?

Dann melden Sie sich bei uns.
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CATERING-EVENT-SERVICE

[ hlusse
Auch ABI-Feiern und Abschl
jeglicher Art ibernehmen w1r|gern
fiir Sie - sprechen Sie uns an:

ERFOLGREICHE FIRMENEVENTS

Ein IUckenloses Gesamtkonzept, eine perfekte Location, neue Geschmackserlebnisse, erstklassigen
Service, eine zuverlassige und einwandfreie Logistik, sowie innovative Deko-ldeen: Das sind einige
wichtige Kriterien, die ein anstehendes Firmenevent zum Erfolg fuhren.

Ob Jubiléen, Betriebsfeiern, Produkteinfiuhrungen, Tagungen oder Seminare, profitieren Sie von unserem
Know-how und genieBen Sie faszinierende und késtliche Stunden im Namen |hrer Firma.

EVENT - AUSSTATTUNG

Mit unserem Partner EVENTIC aus Olsberg sind wir in der Lage Ihr Winsche in den Bereichen Licht-,
Ton- und Raumgestaltung fur lhrer Veranstaltung umzusetzen. Nach Ihren Vorstellungen und mit viel
Liebe fUr's Detail entwickeln wir ein Gesamtkonzept fur Ihr Event.

Unser Produktportfolio:

Tontechnik Lichttechnik

Raumkonzepte Video- und Pré&sentationstechnik
Traversen- und Buhnentechnik Eventmobiliar

Bar- und Gastroequipment Outdoor

Specials

ZAEVENTIC

)

Je nach Bedarf lassen sich einzelne Produkte flexibel kombinieren.

WWW.ALTEKOSTER.DE
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ALTEKOSTER

CATERING-EVENT-SERVICE

Altekoster bietet Ihnen, neben den kulinarischen Ereignissen lhrer Veranstaltung, auch die Mdglichkeit,
fur das gewunschte Ambiente einen Auslieferservice in Anspruch zu nehmen.

Ob kleine Party, Schiutzenfest oder TOP-Event, Altekdster halt fir jede Veranstaltung das passende
Zubehor fur Sie bereit. Hochwertiges Geschirr, Glaser und Besteck sind ein Teil unseres Angebots,
genauso wie Verkaufsstande, Verkaufswagen und mobile Kdchen.

Lassen Sie sich fachkundig beraten.

Altekoster ist dank erstklassigen Personals und ausgefeilter Logistik in der Lage, Veranstaltungen mit
mehreren 1000 Gasten zu betreuen.

Frische Produktion vor Ort, funktionales, mobiles Kichenequipment und eigener Fuhrpark stellen
hoéchste professionelle Qualitat an jedem Ort, zu jeder Zeit sicher.

- Geschirr und Besteck - Toilettenwagen - Banketttische und Stuhle
aller Art - Gasgrill - Stuhlhussen sowie

- Gléaser aller Art - Fritteusen Tischhussen

- Tischwésche - Klapptheken - Partyzelte

- Bierzeltgarnituren - Stehtische mit und - Pagodenzelte
und Hussen ohne LED Beleuchtung - Terrassenheizstrahler

- mobile Kiichen - Dekoration und - Kellner

- Kdhlanhanger Beleuchtung - Zapfteam

Auch Servicepersonal zur perfekten Betreuung lhres Buffets, zum Fleisch tranchieren vor Ort
oder zum Grillen, stellen wir Ihnen gerne zur Verfiigung.

WWW.ALTEKOSTER.DE 23




IMMER INFORMIERT

Uber unsere Homepage und auch Facebook
sind Sie immer auf dem neusten Stand:
aktuelle Veranstaltungen, besondere
Angebote, neue Locations oder Events

- schauen Sie doch mal vorbei!

B

[=]

www.altekoster.de

ALTEKOSTER

CATERING-EVENT-SERVICE

ALTEKOSTER - Catering und Eventservice

BruchstraBBe 25 Tel. +49 2938 49210
D-59469 Ense-Niederense Fax +49 2938 49212

info@altekdster.de
www.altekdster.de

WWW.ALTEKOSTER.DE

WWW.AXELBITTIS.DE | 02.2019




